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Buffets und Empfange

Kaltes Buffet , Trave”

Hausgebeitzter Fjordlachs mit Honig-Senfsauce,
Wachholder geraucherte Forellen
mit Sahnemeerrettich,

Matjessalat Buxtehuder Art,
Melonenspalten mit Kartenschinken,
Metthack mit Zwiebelringen,
Roastbeef kalt mit Mixed Pickles
und Remouladensauce,
Geflugelsalat mit Sellerie, Ananas und Nussen,
Bunt garnierte Eier auf Salatstreifen,
Bunter Salat vom Markt mit zweierlei Dressings,
Brotauswahl und Butter
Dessert
Kaseauswah! mit Obst
Rote Grutze ,Oldesloer Art” mit Vanillesauce

Preis pro Person 22,20€
ab 15 Personen

Kaltes Buffet ,Exguisite”

Carpaccio vom Holsteiner Rinderfilet,
Nordseekrabbensalat in der Tomate,
Raucherlachsspiegel mit Kaviareiern,
Scampisalat mit Staudensellerie,
Rauke und Tomaten in Essig-Ol Dressing,

Roastbeef kalt” mit Remoulade und Mixed Pickles,

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust
an Farmersalat,

Feine Salate vom Tagesmarkt zweierlei Dressings,
Brotvariationen und Brdtchen mit
Holsteiner Fassbutter
Dessert
Franzdsische Kaseauswahl
Dunkle Mousse au Chocolat

Preis pro Person 38,50€
ab 20 Personen

Holsteiner Bratkartoffelbuffet

Knusprige Speckbratkartoffeln dazu:
Rinderbeefsteak, kleine Schweineschnitzel,
Frikadellen und Rostbratwdrstchen

*kh*

Roastbeef ,rosa” gebraten,
Sauerfleisch von Schweinenacken,
milde Matjesfilets mit Hausfrauensauce,
Bratheringe in Sauer mit Zwiebelringen,
Remouladensauce, Senf,
verschiedene Essiggemuse,
Rohkostplatte mit zweierlei Dressings

Preis pro Person 20,40€
ab 12 Personen

Bratenbuffet ,Kamin”

Schinkenkrustenbraten mit knuspriger Schwarte
Magerer zarter Rinderbraten
Holsteiner Entenbraten gefulit mit Apfeln,
Rosinen und Zwieback
Pilzrahmensauce und Entenjus
Frische Champignons
Frisches Marktgemuse und Rotkohl
Speckbratkartoffeln und Petersilienkartoffeln
(wahlweise Kroketten, Semmelknodel
oder Kartoffelkasegratin)

Rohkostplatte mit zweierlei Dressings
Fladenbrot und Knoblauchsauce

Preis pro Person 20,80€
ab 30 Personen
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Buffet ,Milano” Buffet , Toskana”

Antipasti: Zitronenchampignons, Zucchinistifte,
Carpaccio vom Rinderfilet, weil3er Bohnensalat,
Rotweinzwiebeln, Auberginen mit
Tomatenfullung,

Scampi auf Rucola und Kirschtomaten mit
Parmesanspane

Antipasti: Zitronenchampignons,
Zucchinistifte, weier Bohnensalat,
Rotweinzwiebeln, Auberginen mit

Tomatenfullung
Mohrchenstifte mit Sonnenblumenkernen

Paprika, Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Schafskase, Oliven, Peperoni Mohrchenstifte, saftige Melone mit Parmaschinken

Ciabattabrot Paprika, Tomate Mozzarella und Basilikum
e Schafskase, Oliven, Peperoni, Ciabattabrot
Schinkenkrustenbraten vom Landschwein
toskanisch mariniert,
Gnocchi, Rostkartoffeln und Gemuseauswanhl
Lachs mit Basilikum

Schweinerouladen mit Krguterfullung in
Steinpilzsauce
Kartoffelgratin, Blattspinat und Broccoli

Dessert
[talienische Kaseauswahl! mit Trauben Dessert
Tiramisu Italienische Kaseauswahl

Panna Cotta mit Frachten

Preis pro Person 22,50€

ab 15 Personen Preis pro Person 32,50€

ab 20 Personen

Oldesloer Buffet .Bayrisches Buffet”
Knusprige Haxen, Weillwurst,
Nurnberger Rostbratwdarstchen

Knuspriger Schinkenkrustenbraten, Bratensauce

Zanderroulade mit geraucherter Forelle,
Salzkartoffeln, Dillsahnesauce, warmer bayrischer Leberkase,

Marktgemuse und Rostkartoffeln dazu Bayrisch Kraut, Sauerkraut,
e Bratkartoffeln und Kartoffelptree

stier Senf und Mostrich
original bayrischer Wurstsalat
mit Rettich und Zwiebeln
Allgauer Kaseplatte ,Obazter”
Bunter Salat vom Markt
Mit zweierlei Dressings
Brotauswanhl Brezeln und Butter

Raucherfischplatte mit Forelle, Lachs und Matjes
Holsteiner Katenschinken mit Gurken
Eierplatte bunt garniert
Frisches Mett mit Zwiebeln
Kaseauswahl mit Frachten
Grol3e Salatschussel mit Dressing
Brotauswahl und Butter

Grieldflamerie mit Kirschkompott Dessert
Bayrisch Creme mit feiner Vanille
Preis pro Person 25,25€ und Kirschkompott

ab 20 Personen
Preis pro Person 20,50€

ab 15 Personen
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Rouladenbuffet

Rouladen Variationen

* kK

Rinderroulade ,klassisch” mit Speck, Zwiebeln
und Gewulrzgurke gefullt
Schweineroulade mit Krauterfullung
Putenroulade mit ObstfUllung
dazu Rahmensauce und fruchtige Currysauce,
Apfelrotkohl, Erbsen und Wurzeln, grane Bohnen
Petersilienkartoffeln und Basmatiduftreis

Preis pro Person 18,50€
ab 20 Personen

LLIbphilharmonie”

Vorspeisen
Symphonie vom Raucherfisch mit
Sahnemeerrettich
und Senf-Dill-Sauce
Entenbrust Trio mit Birnen-Senf-Sauce und
Rote-Beete-Mayonnaise
Roastbeef mit Mixed Pickles und Remoulade
Frischer Tomatensalat

Curry-Geflugelsalat mit Mango

Shrimpscocktail

Hauptspeisen

Hamburger Krebssuppe
Putenrollbraten mit Krautersauce,
Grillgemuse und Kartoffelgratin
Pannfisch mit Senfsauce, geschmorten Gurken
und Speckkartoffeln
Brot und Butter
Dessert
Milchreis-Creme-Brllée mit Kirschen
Hamburger Rote GrUtze mit Vanillesauce

Obstsalat von saisonalem Obst

Preis pro Person 32,50€
ab 20 Personen

Berliner Ring 41, 23843 Bad Oldesloe, Telefon: 04531 — 5740, www.zumkamin.de




